APERITIV
APPETIZER

DALLE 18:00 ALLE 21:00
FROM 18:00 TO 21:00

Selezione di salumi e formaggi regionali accompagnati da confettura
di nostra produzione 1.1.22
Selection of local cured meat and cheese served with home made jam

Gnocchi fritti al Parmigiano e prosciutto crudo di Fonni 1.1.22
Deep fried dumplings with parmesan cheese and raw ham

Bocconcini di pollo home made impanati e fritti, accompagnati da
salsa agrodolce leggermente piccante 1.s.22

Breaded and fried home made chicken nuggets with slightly spicy sweet and
sour sauce

Polpette di carne fritta e crema di Parmigiano 1.s.n
Deep fried meatballs with parmesan cheese fondue

Montanarina fritta con mozzarella, pomodoro e basilico 1.n

Deep fried pizza with mozzarella, tomato and basil

Scatoletta di alici del Cantabrico con crostini e burro di
montagna

Tin of Cantabrico anchovies with croutons and mountain butter

Pane tostato con pomodoro, olio extravergine di oliva e paleta
di prosciutto iberico 1.2

Toasted bread with tomato, extra virgin olive oil and Iberian ham paleta
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1 Glutine, 2 Noci, 3 Mostarda, 4 Sesamo, 5 Crostacei, 6 Arachidi, 7 Sedano, 8 Uova, 9 Pesce, 10 Molluschi, 11 Latticini, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Soia
1 Gluten, 2 Nuts, 3 Mustard, 4 Sesame, 5 Crustaceans, 6 Peanuts, 7 Celery, 8 Eggs, 9 Fish, 10 Molluscs, 11 Milk, 12 Sulphites, 13 Lupins, 14 Soy



