lLunch & Dinner

DALLE 12:00 ALLE 00:00
from 12:00 (o 00:00

Costo del Servizio al Tavolo 10%




f\lllil)i]:li / Starters

Selezione di salumi e formaggi regionali accompagnati da 16
confettura di nostra produzione 1.2
Selection of local cured meat and cheeses served with home made jam

Pane tostato con pomodoro, olio extravergine di oliva 17
e paleta di prosciutto iberico v.u

Toasted bread with tomateo, extra virgin olive oil and

an ham paleta

Tartare di manzo condito alla francese, crema di burrata, 15
polvere di porcino estivo snx

Beef tartare dressed french style, burrata cream, summer porcini powder

Burrata pugliese, pomodorini gialli e rossi, pesche, basilico 16

e riduzione di aceto balsamico 2

Apulian burrata, yellow and red cherry tomatoes, peaches, basil and b lic vinegar reduction

Scaloppa di foie gras, confettura di cipolle rosse e pane tostato 1na 18
Fole gras escalope, red onion jam, toasted bread

Flan di zucchlne crema di erborinato, crumble di pane e guanciale 15 12
Zucchini fl orgonzola cream, bread and guanciale crumble

I noz=tri Iritti / our fries dishes

Bocconcini di pollo home made impanati e fritti accompagnati da una salsa 14
in agrodolce leggermente piccante 1512

Breaded and fried home made chicken nuggets with slightly spicy sv and sour sauce

Gnocchi fritti al Parmigiano e prosciutto crudo di Fonnina: 12

Deep fried dumplings with parmesan ck and Sardinia raw ham

Polpette di carne fritte con salsa al parmigiano 1en.x 15

Fried meatball

I.a noz=tra Pazta / our Pazta

Tonnarello con guanciale, pepe nero e pecorlno romano sz 35

uanciale, black pepper

with parme<an cheese sauce

Gnocchetti di pasta fresca, salsa di pomodorino datterino,melanzana fritta, 14
scaglle di ricotta affumlcata e olio al basilico rann

F etti pasta wi e tomato sauce, fried eggplant, smoked ricotta shavings, and bz

Pappardelle al pomodoro fresco e polpette di angus 1s1112 16
Pappard. esh tomato and beef meat

Pacchero alla carbonara di asparagi 1en: 15
Pacchero with asparagus carbonara

Risotto di zucchine, stracchino, crumble di speck, zeste di limone n.xn 16
Zucchini risotto, stracck ct . speck crumble, lemc

Pacchero al ragu di manzo, salsa pomodoro, burrata e basilico 17n.uz 16

Pacchero with beef ragl, tomato sauce, burrata and basil

1 Glutine, 2 Moci, 3 Mostarda, & Sesamo, 5 Crostacei, 6 Arachidi, 7 Sedano, 8 Uova, 9 Pesce, 10 Molluschi, 11 Latticini, 12 Solfiti, 13 Lupini, 14 Soia







I noztri zecondi / our main courses

Tagliata di entrecote, patate al forno, spinaci saltati al burro, fondo bruno a1z

Sliced entrecdte, roasted potatoes, butter-sautéed spinach, brown gravy

Scaloppine di pollo ruspante ai funghi su pure di patate al parmigiano xnaz

Free-range chicken escalopes with mushrooms on parmesan mashed potatoes

Filetto di maialino avvolto nella pancetta, patate al forno, funghi champignon,
riduzione al vino rosso n.z

Pancetta-wrapped pork tenderloin, roasted potatoes, champignon mushrooms, red wine reduction

Cotoletta di vitello alla milanese, rucola e pomodorini 1z

Milanese veal cutlet, rocket and cherry tomatoes

Hamburger di manzo 180gr, bacon, cheddar, lattuga, pomodoro, cipolla rossa
caramellata, uovo fritto, maionese alla mostarda accompagnato da
patate stick fritte esnne

Beef burger 180gr, bacon, cheddar, lettuce, tomato, caramelized red onion, fried egg,
mustard mayo with fried potatoes

| e noztre inzalate / our salads

Petto di pollo, lattuga, scaglie di Parmigiano, bacon, pomodorini,
crostini di pane e salsa caesar vsssnn
Chicken breast, |

ettuce, parmesan chegse shaves, bacon, tomatoes, bread croutons and caesar sauce

Quinoa, lattuga, crema di avocado, pomodoro secco,
salmone marinato e basilico s:z

Quinoa, lettuce, avocado cream, sun-dried tomato, smoked salmon and basil

Insalata di farro, pomodorini cherry, pesto di basilico e noci,
tonno all’olio d’oliva extravergine, scaglie di parmigiano reggiano
e olive nere 129mn

black olives

I noztri contorni / our =ide diches

Patate al forno

Roast potatoes
Patate stick fritte “potrebbe contenere glutine”

Chips Fries MAY CONTAIN GLUTEN

Spinaci saltati al burro

Stir fried spinach with butter

lad with cherry tomatoes, basil and walnut pesto, tuna in extra virgin olive oil, Parmesan cheese shaves
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I no=tri dolci / our desserts

Scegli la tua cheesecake senza lattosio rex 8
(Cioccolato, fragole, Nutella o caramello)

Choose your diary free cheezecake (Chocolate, strawberriez, Nutella or caramel)

Insalatine di pesche e crema catalana sn 9

Peach salad with créme briillée

Tortino al cioccolato con crema inglese alla vaniglia 1an 10

Chocolate cake with vanilla eréme anglaize

Fagottini di crepes ripieni di crema chantilly su coulis di frutti di bosco 1an 8

Crepes rolls filled with chantilly cream and red berries compote

Fagottini di crepes ripieni di Nutella accompagnati da crema chantilly <
e fragole 12.an

Crepes rolls filled with Nutella with chantilly cream and strawberries

Tagliata di frutta di stagione 8

Fresh seasonal fruits cut

Heineken ci 20 &5 Heineken cl40 6
La Rossa cl 33 5 Heineken 00 c133 4

BEVANDE

Acqua Naturale / Gassata cl 25 1.5
Acqua Naturale / Gassata <l 75 2,5
Coca Cola / Coca Cola Zero ]
Lurisia Aranciata / Lurisia Gazzosa Orange soda [ Soda 3,5
Estathé Limone / Estathé Pesca rrech Lemon Tea 3,5
Succhi Frutta cl 20 Fruit Juices 3
Spremuta d’arancia orange juice 3.5
Acqua Brillante £
Tonica Fever Tree / Tonica Tassoni Tonic water 4
Ginger Beer 4
Cedrata Tassoni 4
Succo di pomodoro condito seasoned tamato juice 4
Red Bull 4
Aperol Soda / Aspide Soda 4
Cocktail Sanpellegrino &
Lurisia Genziana / Lurisia Assenzio 4
Aspide / Bitteroma / Vermouth 5



Fagottini di crepes ripieni di Nutella accompagnati da crema chantilly e fragole
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